GOURMANDISES FESTIVES 2023

Patissier, Chocolatier, Glacier,
Traiteur, Salon de thé

N MARE
PATIGOUSTIER

OEpyrs 1990




Les brioches Louis XV

Saumon fume et beurre dlaneth

Houmous de petits pois
et tomates confites (vegétarien) 20 €

x1
Les petites mignardises salées

Canapes ou toasts assortiment de 6 varietés  1.4,0°

Les navettes (ou pains bijoux)

Assortiment de 3 variétés env: 1.40¢

Les bagnats, les faluches

Assortiment de 3 variétes env. 1S4 @ =918

Les petits fours feuilletés assortis
Assortiment de 6 varietés env. (a réchauffer au four)
Rizzas, saucisses feuilletees, capris,

roules au parme, chaussens au crabe,

choux fromage, allumettes et sacristains. 1.20¢ 20¢




Les fours frais

Assortiment de 10 vaneéetes env.

Tartelettes speculoos aux fruits, opéra, choux glacés et carolines £ f , ¢
: n I
x1 x20 x50 i p% enana ave_g
1,50° 26,00° 60°¢ RSSO ]
CHAMPION DU MONDE
DE PATISSERIE

Les fours secs maison

80 Pieces au kg environ, 8 varietes iy café, chocolat, framboise,

Petits fours aux amandes, cigarettes, etc. ' pistache, mure, fraise, etc.
(A servir avec une coupe de champagne ou.un cafe)

Boite prestige de 37

100g 250¢g
7,50° 17,50°

Nos autres gourmandises

Marrons glaces enveloppes or (la piece)
Pates de fruits (les 100g)

Pates damande (les 100g)

Calissons (les 100q)

Gaufres fourrées (le paguet de 5)







Mises en bouche

Cassolette de ris d'agneau, crémeux porto
Ou
Noix de pétoncles pochées, sauce a l'aigre douce

s
o V727

Entree froide

Foie gras mi-cuit au sel de Guérande et Coteaux-du-layon*
accompagne de 2 toasts briochés
' Ou
Terrine de noix de Saint-Jacques a la bretonne

Pt
Voot

Entre"e“ chaude

Vol-au-vent de lotte et crevette bouquet
Ou
Coquille Saint-Jacques a la hormande

-au-vent de lte k

Cwss?’lat chaud

Pave de saumon mi-cuit, sauce champagne*
Ou
2 Cuisse de chapon aux chataignes et champignons

Accompagnement de légumes de saison pour chaque plat proposé

oA

Dessert au choix

Les menus

Complet

45°

/pers.

avec, soit une entréee froide
Ou une entrée chaude
avec les mises en bouche

3¢

/pers.

avec, soit une entree froide
Ou une entree chaude,
sans les mises en bouche

30

/pers.




4 Pers.

5,60°

la part

5 Pers.

5,30°
la part

A partir de
8 Pers.

5,00°

la part

Les creations 2023-2024
Sous forme de bliches a Noél et dientremets al
Nouvel An et toute l'annee.

La Sweety - Nouveaute |

&J une creation des Maitres Patigoustiers

Biscuit praline, mousse chocolat lactée, sablé
croustillant nojsette a'l'ancienne, crémeux gianduja.

Mandoura : Sur un biscuit duja-pistache, une
mousse pistache, uniconfit de fraise, Line panna
cotta orange et chantilly.

Fruits d'or : (Uniguement sous forme d'entremet

a partir de'la Saint-Sylvestre). Sur un croustillant et un
biscuit aux noix, un confit d'ananas, une mousse
citroni et parfum de gingembre.

LeS i?'admOﬂS (bliches et entremets)

Ces patisseries sont disponibles uniguement
sous forme de bliches aNoel et sous forme de
calendriers a la Saint-Sylvestre ou toute l‘anneée
sous forme courante dlemtremets.

Moka cafe ou chocolat ou praliné noix : Génoise
et creme legere sur unisable finia l'un des 3 parflims
PrEcISes Ci-dessus,

Les contemporain

{(btiches et ';‘:r’;tr'cfz'nez?.a.ll

Sous forme de bliches aNoél et dlentremets au
Nouvel' An et toute l'annee.




Le crequillon : Feuillete praline,
sabayon chocolat origine Carzaibes
mousseline de noisettes grillees et
caramelisees.

Le 3 chocolats : Sur un biscuit
cuiilere, une mousse au chocolat
noir et chocolat blanc.

Les classigues (entremets)

@esi5 pétisseries sont disponibles
unigquement a la Saint-Sylvestre et
toute l'annee.

Le chancelier : Genoise aux
parfums legers de kirsch* ou
vanille, garnie de fruits rocuges ou
frambaoises.

Le vaucluse : Biscuit cuiliere,
mousseline aux parfums legers
de kirseh?, fruits rouges ou
framboises, accompagne d'un
coulis de fruits rouges.

Les specialites

Le Noella (ocu merveilleux litlois)
L'opera
L'amour : Sur un fond croustillant

nougatine, mousseline vanille et
ceeur de frembaoise.

4 Pers. 7,00%1a part
6 Pers. 6,50%1a part
7 Pers, 6,001a part
8 Pers. et + 5,50%1a part

Garnie de 5 chioux (par personne)
aux parfums assortis a la creme
patissiere, avec un decor special
fetes de fin d'annee.

- Traineau avec son daim en
chocolat (8 a 30/pers.)

- Corne d'abondance (4 a 30 pers.)

- Chapeau de magicien et son
lapin en chocolat (8 a 12 pers.)

- Seau a champagne et sa

bouteille'en chocolat
(8a 12 pers.)

Buches glacees
el vacherins

4 Pers. 4,801a part
6 Pers. 4,60%1a part
8 Pars. et + 4,401 part

Biiche Noir et blanc : Glace vanille de
Madagasear, parfait au choecolat,
caramel beurre sale et biscuit
amandes.

Bliche Framboise nougat glace :
Sur un biscuitaux amandes, un
sorbet framboise accompagne d une
mousseline nougat glace.

Vacherins : Vanille/caramel beurre
salé . Mangue/vanille/passion « Fraise
. Cassis

L.es pots glaces
(Pour 2 pers)

Parfums assortis




Les pamns

Nous appliquons une methode
ancestrale de fermentation lente
de 24h a 48h quiapporte un gout
incemparable.

A .. X eaciis
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Petris et cuits sur briques dans notre
fournil. Pour votre santé, tous nos
pains sont au'levain naturel maison,
composes dune farine de tradition
francaise et d'un pourcentage
minimum de sel.
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Pains pour accompagner :

Les fruits de mer et crustaces : le terra**
Les volailles : le campagne

Lawviande rouge : l'épeautre

Le gibier : le chasseur

Les salades : le dréche***

400 g non coupe 2., 70°
400.g coupe 2,80°
40g indiv. 0,30¢

Le fromage : le pain aux noix et aux raisins
400.g non coupe 6,20°
400 g coupe 6,30¢
40 g indiv. 1,00

Le boulot (pain traditionnel du nord)

400 gmnon coupé OS5
400g coupé 2,30¢
40gindiv: 0,80°

La baguette moelleuse
A la créeme fraiche 1,30

Pains de mue

Pour les toasts ronds
4/5 cm de diametre. Environ 30 tranches

250.g 3.20¢

Pour les toasts carres
8/9 em de cote. Environ 30 tranches

500/g 6,00°

Le pain
- marguerite

550g

(8 portions)

Coguilles & brioches

Une tradition gui'existe depuis 1579

Disponibles en 250.g, 500g et 750

Nature

Pepites de chocolat

Raisin 25,00°
le kg

La brioche mousseline

(ldeal pour le foie gras)

Disponible en 250g

Non coupee 6,50°¢
Coupee 6,60°¢

Les kramieks

Disponibles en 250 g, 50049, et 750kg

Produit selectionne “Artisan en Or"

Brioche fourrée de raisins et d'eclats

de sucre.

Non coupée : 26,00°
le kg

Les gaufres

artisanales

Paquet de 5 38,90°
Vanille, vergeoise, chicoree, rhum?*




Votre Maitre Patigoustier a été élu avec
ses collaborateurs parmiiles meilleurs
chocolatiers de France.

Ref. . Guide des crogueurs de chocolat

FIER DE MA REGION
Notre territoire minier estinscrit sur la
prestigieuse Liste du Patrimoine Mondial
de lUNESCO. |l présente une remarquable
diversite et une grande densité de temoignages
herites de son histoire.

Le coffret de chocolats

“Fleur de Bonheur”
Le coffret

26.00°¢

Cette valeur universelle exceptionnelle du bien
inscrit correspond a une valeur patrimoniale
tellement remarquable et symboligue gu‘elle

estreconnue par tous sans distinction de
culture, delangue, de religion ou de pays.

Je me devais par une belle legende, de
creer un produit d'une grande noblesse
pourglorifier ces femmes et ces hommes
laborieux, quilont marqué'a vie notre région
pour des siecles et des siecles.




Les truffes, tulles et
autres specialites®
En vrac

Les 100.g 10,50°

En ballotins ou balloboites décoratives

2.8,00°
39,00°
56,00¢

Les250g
Les 3509
Les 500g

Les chocolats
sans sucre ajoute”

Naturels et sans edulcorant de
synthese - envrac (5 varietés)

Les 100 10,50¢

Les compositions
en chocolat”

Decor de table ou convives::
Boules de Noé€l, sapin,
bonhomme de neige, horloge

du nouvel an etc.
de 3%a30°

Saint-Nicolas et Pere Noeél
de 5%a20¢

Les coffrets
‘chocolats de
legenae”

6 specialités en boitages personnalises
de 100g a 180g)

La “Frivolitée Lensoise’, le “Buridan’,
‘|Ascalat’, la “Fleur de bonheur,
le “Coeur de braise’, le ‘Il était une
fois le Louvre Lens”

de 11€a 35°

Porcelaine, verrerie, boitage et
paniers garnis, GCoOmMpoSses pour
les cadeaux de fin d'annee, de
chocolats, Champagne??, foie gras
et specialites

a partir de 30°

- Nos autres

gourmandises

Guimauves, pates de fruits,
calissons, pate d'amande...
et confitures maison.

TARIFS
 SPECIAUX




GP}*R \TION MANELEU

“Bonhomme
speculoos”

Une opération caritative
menée
par vos Matitres Patigoustiers !

En effet, des sablés au
speculoos seront
commercialisés
gans les boutiques du
25 novembre 2023 ’
au 31 janvier 2024.

Une partie de ces bénéfices
sera reversée au profit de
Uassociation caritative

“'Amicale des Handicapés
et pparents d'iHandicapés
d-v Faches-Thumesnil”.
‘quis'engage a
accompagner les enfants
en situation de handicap.

Offre 2024

Nous offrons une bouteille de
cidre brut ou'doux fermier. pur jus
a partir de lachat d'une galette

de 4 personnes assortie ou de

8 galettes individuelles assorties
(ex: lachat de 2 galettes de 4 pers.
oul galette de 8 pers. Vous donne
droita 2 bouteilles de cidre).




Specialites |
o creations maison

4,50° 3,80°

la part Individuelle

La fringalette® : Galette en feuilletage traditionnel,
fourree aux pommes, a la frangipane et aux baies de
cassis.

La croustigaletie chocolat : Galette en
feuilletage traditionnel, fourree de feuilletine
pralinee, de perles croustillantes et de mousseline
de chocolat.

La gaspard : Galette en feuilletage traditionnel,
fourrée d'une frangipane aux noisettes torrefiees
et pommes poelees a la vergeoise.

La galilee (ses origines... le brésil) : Galette en
feuilletage traditionnel, fourrée d'une frangipane aux
eclats de goyave confite.

La melchior ! Galette en feuilletage traditionnel,

fourree d'une frangipane a la pistache et aux griottes.

‘ “Biste” Spécialité Picarde

Les traditionnelles
4,6, 8,10 ou 12 pers.

Galette fourrée frangipane
Galette fourrée pomme
Tropézienne (mousseline vanille)

Nouveautes 2024
La part

La balthazar 4,50°
Galette en feuilletage traditionnel, fourrée d'une créeme
frangipane praliné noisette et d'une poélée dabricots
facon tatin au miel de lavande.

L'été indien 4,50° 3,80¢
Galette en feuilletage traditionnel, fourrée d'une frangipane
aux neix, d'un confit de citron et de dés d'ananas confits.

La galette des rois salée

5,50°
Avec feves en porcelaing, farcie d'une viande persillée
et pormmes de terre aux petits lardons.

FEVES COLLECTION 2024 () “Les spécialités des Patigoustiers”

unpigues

Creation de feves




Service
commandes

Afin‘que vous soyez servis dans
les meilleures conditions pour
les fétes de fin d’'année, nous

Vous recommandons de passer

~ vos commandes au plus tard le
‘vendredi 15 décembre pour Noél,
le dimanche 24 décembre pour
: Nouvel An.
Aucun changement ne pourra étre
pris en compte aprés ces dates.

Pour toutes commandes
passées par téléphone, coupon-
reponse ou par mail, nous vous

demanderons de régler par chéque
ou carte bancaire une semaine
avant de venir retirer votre
commande.
Sans cela, aucune commande ne
pourra étre enregistrée.

Si vous passez au magasin, par
souci d'organisation et de rapidite,
nous vous suggeérons de régler a la
' commande.

Un bon numeérote vous sera remis
lors de votie commande :
NE L'OUBLIEZ SURTOUT PAS
POUR VENIR LA RETIRER !

Service livraison

La maison assure un service
de livraison toute l'année sauf
en période de fétes (24 et 25
décembre, 31 décembre et

1% janvier).

Bissiv s sarme 4
Four la zone 1

Secteur de Lens, Béthune et
municipalités frontaliéres.

, L N e
Commande mini. demandée : 50

Pour la zone 2

ANE

L
«

Secteur de toutes les autres
municipalités a 20 km 2 la ronde
autour de Lens et Béthune.

Commande mini. demandae : 100"
.

v
{1

our ta zone

—~ -
o~ G
218 A5
SLW,;

Secteur de toutes les autres
municipalités entre 20 et 40 km
a la ronde autour de Lens et
Béthune.

b oot R e 12
Commande mini. demandée: 150

Horaires speciales

[étes de fin d'année

Les lundis 25 décembre 2023

et 1* janvier 2024 la maison sera
fermeée, nous conseillons & notre
daimable clientéle de retirer les
commandes les dimanches 24 et

31 décembre toute la journée sans
interruption avant 18h30.

Quverture exceptionnelle
Les dimanches 24 et 31 décembre
toute la journée, sans interruption.

Horaires habituels
Du mardi au samedi .
de 8h30 a 18h45 sans interruption

Le dimanche
de 8h00 a 13h30

Journée de repos le lundi



DARNT T COORARTAA NITTYT
BON DE COMMANDE

A retourner par courrier ou mail : Patisserie Jeanson,
42 place Jean Jaurés - 62300 Lens
e-mail : patisserijeanson@aol.com

Tel. 032128 24 21

..............................................................................................

Par souci d‘organisatién. pensez a envoyer vos
bons de commande, avec votre réglement, au
moins 10 jours avant la date ou vous souhaitez
retirer vos spécialités. Un numeéro a la réception de
votre bon de commande vous sera communique,
ne lUoubliez surtout pas le jour J. (Le retrait de

vos commandes se fera en passant par l'entrée de
notre salon de thé, restaurant).
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42-44, place Jean Jaurés - 62300 Lens
Teél: 0321282421
patisserijeanson@aol.com
www.patisserie-jeanson.com

Salons de réception “Les délices en grand”
Hotel particulier des Récollets
41, rue-Dellisse-Engrand-- 62400 Béthune
Port. : 06 03 986 988
www.les-recollets.com

de Salle de réception, petite brasserie, micro-brasserie
"Estaminet Saint-Théodore”
(prés du Musée du Louvre)
238, rue Paul Bert - 62300 Lens
Tél: 03 21 28 59 60 - Port : 06 95 99 46 73
justine:jeanson@gmail.com

__ MAITRE
PATIGOUSTIER

DEpria 1059



